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Identificacion de la Sustancia

Nombre Comercial Mirrica

Mirrica es una grasa butirica anhidra de leche, un
producto lacteo que se genera a partir de la
crema de la leche de vaca a la que se le elimina
toda la humedad y los soélidos no grasos.

MI R R ICA Presentacién Muestras de 35 g y 250 g, cubetas de 800 g, 4 kg

y 17 kg, tambos de 180 kg.

Composicién del producto

Parametros Organolépticos Parametros Fisicoquimicos

Parametro Declaracion Parametro Especificacion

Aspecto Sdlido, cremoso a 28°C Acidos grasos libres (%) 0.05 max.

Color Amarillo claro indice de perdxido (meqg/Kg) 1.0 méx.

Olor Caracteristico, ligero a mantequilla Punto de fusion (°C) 34°C - 40°C

Sabor Caracteristico, ligero a mantequilla Color rojo (Lovibond) 4.0 max.
indice de yodo (cg/qg) 50.0 - 56.0
Antioxidante BHT (ppm) 200 max.
Plomo (ppm) 0.35 max.

Parametros Microbiologicos PARAMETRO WW

Cuenta total UFC/g 1,000 max Contenido de grasa solida (en %) a 10 °C:  44.00  56.00
Coliformes <10

Hongos y levaduras UFC/g <10 Contenido de grasa solida (en %) a 20 °C: 18.00 28.00
Staphylococcus aureus

UFCg Ausente Contenido de grasa sélida (en %) a 30 °C:  7.00  14.00
E. coli <1 Contenido de grasa solida (en %) a 35°C: 0.00  10.00
Salmonela* Ausente

Listeria* Ausente Contenido de grasa sdlida (en %) a 40 °C: 0.00 5.00

Nota: Los parametros microbiologicos se entregaran al
cliente inicamente bajo solicitud.

3-CAL-107 Rev. 1 03/01/2025 Pagina 1 de 2



7
ErY

G| B
5

)

S A GRUPO INDUSTRIAL BETHA, S.A. DE C.V.
MIRRICA
FICHA TECNICA

Condiciones recomendadas de almacenamiento Uso previsto por el cliente

Consérvese en un recipiente bien cerrado en un lugar seco, MIRRICA puede ser para la elaboracién de productos de alto
protegido de la luz a temperatura 20 - 30°C. No almacenar  valor afiadidos como son:

junto a materiales aromaticos.

* Confiteria.

» Base para Helado.

* Productos lacteos Recombinados.
» Panaderia.

Vida util del producto almacenado « Productos Horneados.

12 meses a partir de la fecha de fabricacion.
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* Quesos procesados.
* Freido, asado, tostado.
* Alimentos en general.

INFORMACION NUTRIMENTAL

Valores tipicos (base 100 gr de material)

Calorias 899.1 kcal
Proteinas 0.0g
Grasas totales 99.9¢
Grasas saturadas 391¢g
Grasas Trans 0.0 mg
Hidratos de carbono disponibles 0.0g
Azlcares 00g
Azucares anadidos 00g
Fibra dietética 00g
Sodio 7.0 mg

GRUPO INDUSTRIAL BETHA, S.A. DE C.V.
PROLONGACION LOS ROBLES SUR No. 258-A COL. LOS ROBLES,
ZAPOPAN, JAL. C.P. 45134 TEL. 1199-0990
R.F.C. GIB971002MZ5
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